
設計需求

• 尺寸:以一般信封可寄送為原則 (折式設計或其他)
• 風格: 不限
• 包含內容

– 標語或封面(可參考網站 http://tinxin.freehman.net)
– 庭溪簡介
– 何謂魚菜共生
– 產品特色 ( 蔬菜 & 魚 )
– 產品清單 ( 蔬菜 & 魚 )
– 連絡資訊

• (可參考網站內容)
• (圖片可先代用)



標語或封面內容

必含內容：
• LOGO
• 庭溪魚菜共生農場
• 標語:生態技術 健康無化肥 安全無農藥



庭溪簡介

• 庭溪魚菜共生農場專注於以魚菜共生的系
統來生產

• 魚與菜的生長管理流程與資材都依有機的
規範在運作

• 希望讓消費者能吃的更健康與美味的食品



魚菜共生簡介

• 魚菜共生(Aquaponics)是一種可持續的食品生
產方法，結合水產養殖和水耕技術, 在這個循
環系統中，硝化細菌將魚類廢物轉化為植物的
天然肥料，植物吸收這些營養物質並將清潔的
水返回魚類。因為是循環系統, 故對環境友好

• 在魚菜共生中, 植物是吸收將有機物分解後的
養份, 故保有土耕的風味, 水耕的嫩度及優良的
保存性

• 在魚菜系統裡的魚和菜是在一起的，所以魚和
菜是魚菜共生的核心，沒有魚和菜在一起生長，
就沒有魚菜共生。



產品特色‐蔬菜

• 從種子開始, 全程依有機種植的標準在管理

• 只利用魚的排泄物經過層層的過濾後做為菜的肥料, 
不使用化肥

• 利用物理及生態的方式來做病蟲管理, 不使用農藥

• 蔬菜高品質具風味, 乾淨易清洗, 適合生吃

• 色、香、味俱全

• 口感嫩、香味加倍、脆度夠

• 擁有非常好的保存度

• 超越其他農法的高品質



產品特色‐ 魚

• 特色

• 運用循環水養殖技術, 可以高密度養殖並省
水

• 使用生態技術, 全程無任何藥物或抗生素

• 種植蔬菜來淨化水質, 魚菜都健康

• 多道的過濾設計, 沒有土味的困擾



產品清單‐魚

• 澳洲銀鱸

• 澳洲墨瑞鱈

• 加州鱸魚



產品清單‐菜
生菜類

• 直立蘿蔓

• 焦糖蘿蔓

• 綠火焰萵苣

• 紅火焰萵苣

• 綠皺葉萵苣

• 紅皺葉萵苣

• 綠橡萵苣

• 紅橡萵苣

• 奶油萵苣

家常類

• 福山萵苣

• 小松菜

• 水菜

• 恐龍菜

• 京都水菜

• 本地萵苣

香料/配料類

• 紅芝麻葉

• 牛血草

• 薄菏葉



連絡資訊

• 主標：聯絡我們

• ＦＢ：庭溪魚菜共生

• 地址：桃園市大溪區興昌路二段210巷265之
37號

• 電話：0988-080-945

• LINE的QR code


